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éclair

Au salon Horesta,
la filiere viticole régionale
espere prendre de la bouteille

Elle tiendra un stand au salon Horesta, dédié aux métiers de bouche. L'association des
vignerons des Hauts-de-France entend y faire la promotion des premieres cuvées de |a
région et communiquer sur cette toute jeune filiere, comme le développe son
président, Antoine Bouin, vigneron a Mentque-Nortbécourt. Par Nathalie Labreigne

Le salon Horesta

La 4¢ édition du salon Horesta se déroule
du dimanche 21 au mardi 23 septembre
au parc des expositions de Lille Grand
Palais. Gratuit pour les professionnels, il
s’adresse aux dirigeants, directions mais
aussi salariés et apprentis des métiers de

L'association des vignerons des
Hauts-de-France présentera ses
premiéres cuvées au salon Horesta.

nn’apas I'ha-
bitude d’en-
tendre parler
de vignerons
dans la ré-

gion. Com-
ment est née
votre asso-

ciation?

Dans les Hauts-de-France, on a
eu le droit de planter des vi-
gnobles commerciaux hors
AOP a partir de 2017. On avait
commencé a planter chacun de
notre coté et on s’est dit que ce
serait bien qu’on se rencontre
pour une dégustation de nos
premiéres cuvées. D’ou l'idée
de créer une association de vi-
gnerons des Hauts-de-France,
des personnes qui plantent, qui
vinifient chez eux et qui
vendent les bouteilles en leur
propre nom. Lassociation est
née il y a tout juste un an, en
septembre 2024, et compte 13
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vignerons professionnels et
deux associations. Ca repré-
sente 40 hectares. nous
sommes rassemblés pour dé-
fendre la filiere viticole, s’en-
traider sur la partie commer-
ciale, mettre en place des for-
mations ou favoriser les
échanges de matériel. Tout ca
pour mettre en place une filiere
viticole dans les Hauts-de-
France et renseigner de futurs
planteurs.

C’est une filiére qui reste encore
anecdotique...

C'est vrai que la particularité
des vignerons de l'asso, c’est
qu’on est des exploitants agri-
coles a coté. Donc, les vignes
sont des projets de valorisation
de parcelles « mauvaises » pour
les autres cultures. Sur ces
terres, l'idéal c’est d'avoir du
calcaire en profondeur, avec
des cailloux. Ce sont des par-
celles vallonnées, exposées

plein sud.

Est-ce qu’on peut imaginer que
dans 20, 30 ans, les Hauts-de-
France deviendront une terre a
vins ?

Pour moi, c’est une évidence.
On a sorti les premiéres cuvées
et on a vraiment fait de belles
choses. Quand on voit le résul-
tat des premiéres récoltes sur
de jeunes vignes, on se dit
qu’on a un énorme potentiel
quand les vignes vont vieillir.
Lidée, c’est de s’adapter. Nous
n‘avons pas planté comme en
Champagne: on est sur des
rangées de deux meétres de
large et des vignes de deux
metres de haut, avec de la ven-
tilation en dessous du pied,
pour arriver a faire un raisin de
qualité qui est bien sucré.
Participer au salon Horesta, c’est
donc une opportunité pour pro-
poser ces vins aux restaura-
teurs, aux magasins présents.

C'est effectivement une oppor-
tunité, méme si les premieres
cuvées ont fait tellement fait fu-
reur que nous n‘avons plus de
stock ! On ne fait pas beaucoup
de salons car nous n’avons pas
assez de volume. Mais on ne
voulait pas passer a coté de ce
salon-la, parce que c'est un
moyen de montrer que nous
sommes présents dans les
Hauts-de-France. C'est trés im-
portant pour notre visibilité.

bouche, de I'alimentation et des cafés,
hotels restaurants (CHR), bowling, sna-
cking... Durant trois jours, en plus des
150 stands d’exposants, les visiteurs
pourront profiter de trois espaces expé-
rientiels, le Salon de la Biére, Alloca-
vore (spécial circuits courts) et Retour
vers le Futur (pour parler des établisse-
ments de demain). Plusieurs concours
seront également organisés. Pendant le
salon, les apprenants métiers de bouche
et CHR diplémés en 2025 seront mis a
I"honneur.

Dimanche 21 de 11 h 30 & 18 h, lundi 22
de9hail8hetmardi23de9hai6h.
Programme complet sur horestahdf.fr.

Lorsqu’on aura les volumes, on
pourra faire rayonner nos vins,
dans la région et au-dela. Et tra-
vailler avec des restaurateurs,
des professionnels qui sauront
les sublimer et les mettre a
I'honneur sur leurs tables.

« Quand on voit le résultat

des premiéres récoltes sur

de jeunes vignes, on se dit
qu’on a un énorme potentiel
quand les vignes vont vieillir. »
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